
  

京宴宴會設計
歐式餐會

以專業的外燴服務
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京宴宴會設計菜單 

主食: 

 
熱鍋區: 

 
 

 

XO干貝醬炒飯 茄汁海鮮義大利麵 主廚叉燒鮮蔬炒飯 夏威夷海鮮炒飯

什錦炒飯(麵) 海鮮什錦炒麵 櫻花蝦炒飯 金瓜米粉

義式風味嫩煎雞
腿

清蒸豆酥鮮魚片 黑胡椒豬排 翠玉娃娃菜 泰式檸檬蝦

三杯塔香杏苞菇 黑胡椒牛排 彩椒花椰菜 培根花椰菜 櫻花蝦玉葉

宮保腰果雞丁 洋蔥蒜香白蝦 紅酒蘋果牛肉 泰式雞腿肉 泰式墨西哥雞腿
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京宴宴會設計菜單 

湯品: 

 
茶點冷盤區: 

 
 

南瓜海鮮濃湯 京宴養生雞湯 牛蒡排骨湯 人參枸杞雞湯

青木瓜燉排骨湯 山藥蓮子雞湯 猴頭菇山藥排骨湯

枸杞紹興醉雞 檸檬炸雞腿 凱薩蘿蔓沙拉 紹興醉蝦 越式春捲

檸檬炸雞翅 黃金鱈魚球 花漾綜合壽司 百匯壽司 墨西哥蝦餅

玫瑰嫩香雞 泰式檸檬蝦 蘆筍貴妃鮑 墨西哥蝦排 起司豬排
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京宴宴會設計菜單 

素食區: 

 
飲料區: 

 
 

蠔油素香菇 什錦花椰菜 鮮菇燴食蔬 清炒高麗菜

紅燒烤麩 三杯杏苞菇 百匯壽司 素養生當歸湯

龍井冬瓜
青茶

翡翠檸檬
紅茶

蜂蜜凍檸
茶

冰拿鐵咖
啡

紅茶 青茶 綠茶 奶茶

蜂蜜綠茶
冰涼冬瓜
茶

水果雞尾
酒

檸檬菊花
茶
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京宴宴會設計菜單 

水果區: 

 
甜點區: 

 
 

精緻水果拼盤 季節水果拼盤 美艷水果拼盤

精緻可頌堡 蜂蜜蛋糕 火腿焗烤法國麵包 精緻蛋糕拼盤

繽紛巧克力波堤 芋泥西米露 綜合甜點 精緻西點

藍莓慕斯 黑森林蛋糕&芒果
慕斯


